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1° CONCURSO DE COCKTAILS NAO ALCOOLICOS

Regulamento

Artigo 1°

Objetivos
A PROANDI - Consultores Associados, Lda, enquanto entidade parceira do “11° FORUM DE
FORMAGCAO E OPCOES PROFISSIONAIS”, organiza e promove o 1 CONCURSO DE COCKTAILS
NAO ALCOOLICOS. S&o objetivos do “1° Concurso de Cocktais Ndo Alcodlicos”:

a) Promover a valorizacdo pessoal, social e profissional dos/as jovens que frequentam cursos
de “Técnico/a de Mesa-Bar”;

b) Desafiar os/as jovens dos cursos de “Técnico/a de Mesa-Bar” a colocarem em pratica as
ideias, criatividade e competéncias adquiridas ao longo do percurso formativo;

c) Oportunidade dos/as jovens criarem um cocktail associado a regido - identidade regional
(ver anexo I);

d) Incentivar os/as jovens a desenvolver o conceito de “produto” e a sua disseminagao;

e) Promover as saidas profissionais dos/as jovens junto das entidades empregadoras.

f) Promover a partilha de experiéncias, conhecimentos, técnicas, decoracdo e confegdao de
produtos inovadores;

g) Estimular o trabalho em rede entre os varios agentes da regido e parceiros do evento (ver
anexo I).

Artigo 2°
Elegibilidade

S30 admitidos/as a concurso formandos/as dos cursos de “Técnico/a de Mesa-Bar” das entidades
publicas e privadas parceiras e participantes do evento, “11° Férum de Formagdo e Opcles
Profissionais”, a decorrer durante a “Mostra Informativa Sobre a Tematica “Formacao e Opgoes
Profissionais”, nos dias 10 a 13 de Maio, no Pavilhdo Municipal da Povoa de Varzim e area
envolvente.

Os candidatos ao concurso sao formandos/as individuais.

N3o € elegivel a inscricdo a concurso de empresas, associagdes, ou outras entidades.

N3o sdo elegiveis candidaturas submetidas apds a data limite estipulada pelo regulamento.
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a)

b)

Artigo 3°
Fases do concurso

Os/As concorrentes admitidos/as serdo selecionados/avaliados através de duas etapas de
avaliacdo, particularmente:

Fase 1 - Selecdo - Os membros da organizacdo selecionarao as candidaturas que cumprem os
requisitos do regulamento e cuja ficha de inscricao esteja devidamente preenchida. Na ficha de
inscricdo € obrigatorio explicar o método e carateristicas da preparacgao do cocktail a concurso.
Fase 2 - Participagao no concurso - confecao do cocktail, no ambito do qual um jari do concurso,
presidido por membros parceiros da “Mostra Informativa Sobre a Tematica “Formacdo e Opgoes
Profissionais”, decidirdo qual o vencedor do concurso.

O concurso realiza-se no dia 13 de Maio de 2014, com inicio as 15:00h e términus previsto em
funcdo no nimero de concorrentes a concurso.

Artigo 4°
Painel de Juari

1. O painel de juri sera constituido por membros das entidades parceiras da “Mostra Informativa
Sobre a Tematica “Formacdo e Opgoes Profissionais”.

2. O painel de juri avaliard as candidaturas conforme descrito no artigo 5° do presente
regulamento.

Artigo 5°
Avaliacao dos/as Concorrentes

1. Os elementos do juri avaliarao os/as concorrentes do concurso de acordo com os seguintes
critérios e pontuagdo (1 a 5):

Degustacao;

Apresentacdo / Decoragao;

Capacidade de execucdo;

Qualidade da apresentacao realizada pelo/a concorrente;

Grau de criatividade e originalidade;

Adequacdo e articulagao as caracteristicas associadas a nossa regidao - identidade regional.

2. Em caso de empate, resultante da pontuagdo prevista no ponto 1, o desempate sera decidido
segundo o critério " Adequacao e articulagdo as caracteristicas associadas a nossa regido - identidade
regional ".

3. No momento da confecdo do cocktail o/a formando/a terd de descrever as técnicas e produtos
gue vai utilizar, o nome atribuido e as carateristicas e articulagdo com o critério “Adequacao e

articulacdo as caracteristicas associadas a nossa regido - identidade regiona

|"

Artigo 6°
Requisitos e especificidades do concurso

-

Os/as concorrentes podem optar por qualquer categoria de cocktail.

2. A receita ndo pode conter menos que sete (7) cl e ndo mais que trinta (30) cl, incluido gotas
ou pingos.

Cada composigdo ndo pode conter ingredientes alcodlicos.

As receitas deverdo ser apresentadas em centilitros, dashes ou gotas para as quantidades
mais pequenas.

Os concorrentes nao podem utilizar mais do que sete (7) ingredientes.

Na ficha de inscricdo os concorrentes tém que mencionar o método de preparacao da bebida.
Cada concorrente tera que preparar um (1) cocktail, (Composicdo).
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8. Os concorrentes deverao ser portadores dos ingredientes, materiais e utensilios de trabalho,
tais como: Shaker, copo de mistura, blender, colheres, facas, pingas, medidores e outros,
pelos quais sdo os Unicos responsaveis.

9. Os copos a utilizar serao da responsabilidade do concorrente, devendo ter uma capacidade
entre 9 (nove) e 35 (trinta e cinco) centilitros.

10. As decoracdes sdo livres e serdo realizadas antes do inicio da prova, em lugar reservado para
o efeito, mas ndo é permitido trazé-las ja preparadas.

11. 0 periodo de tempo para a preparacao das decoracdes esta limitado a 15 (quinze) minutos,
condicionado a ordem de entrada do concorrente no concurso.

12. Cada concorrente terd 5 (cinco) minutos para a preparacao das composicdes de bar.

13. Cada concorrente devera preparar 3 (trés) composicoes iguais.

Artigo 7°
Formalizacao da candidatura

1. A formalizagdo da candidatura implica o preenchimento da ficha de inscricdo disponivel na
PROANDI - Consultores Associados, Lda, e em todos os parceiros do evento (ver anexo I).

2. A inscricdo no concurso € gratuita e devera ser entregue obrigatoriamente até as 17:00h, do
dia 7 de Maio de 2014, em mado prépria na sede da PROANDI - Consultores Associados, Lda ou
via e-mail para dfp@proandi.com.

3. A Organizacdo do Concurso reserva para si o direito de solicitar aos/as concorrentes
esclarecimentos complementares caso seja necessario aferir a elegibilidade das candidaturas.

Artigo 8°
Prémios e Divulgacao dos Vencedores
1. O/A vencedor/a do “Concurso de Cocktails Ndo Alcodlicos” receberd como prémio um Kit de
Cocktail.
Todos/as os/as participantes receberao um Diploma de Participacao no Concurso.
A divulgacdo publica dos resultados e a entrega dos prémios efetuar-se-a a seguir a
realizacao do concurso, no mesmo local onde se realiza o evento.
4, 4. O/A vencedor/a serda anunciado/a nas redes sociais (Facebook) e nos sites oficias das
entidades parceiras, assim como em outros meios de comunicacdo. Sera divulgada também
a entidade onde o/a vencedor/a frequenta o curso.
5. O/A vencedor/a serd durante um ano embaixador/a do concurso de “Cocktails Nao Alcodlicos
para a promocao do seu cocktail em varias atividades e eventos que se possam realizar.
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Artigo 9°
Disposicoes Gerais
1. A participagdo no “Concurso de Cocktails Nao Alcodlicos” envolve a aceitagdo integral deste
regulamento.
2. A Organizagao do “Concurso de Cocktails Nao Alcodlicos” reserva-se o direito de, por motivos
de forga maior, modificar o presente regulamento.

PROANDI - Consultores Associados, Lda

Rua 31 de Janeiro n°108

4490-533 Pdvoa de Varzim
Tel.:+351 252 613 188

Fax:+351 252 613 190

Tim.:+351 916 467 422/919908159
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